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世代を超えて愛される、足袋型くつしたAMI-

TABI(アミタビ)。すべての人の足にフィットし

た、やさしい履き心地を追求し、うまれたタイ

コーのオリジナルブランドです。日本に古くか

らある「足袋」の形を取り入れ、「まいにち

はきたくなる、からだにいいくつした」を実現

しました。足の形に合わせた立体的な編み方、

ゴムを使用しないゆったりした履き口。創業か

ら築き上げたこだわりが詰まっています。

製糸業がさかんだった長野県で、1949年の創業

以来、約70年にわたって靴下を中心にサポータ

ーや手袋などニット関連商品の企画開発・製造

を手掛けてきたタイコー。その根底に流れるの

は、脈々と受けつがれる「新しいものづくりや

価値観を生み出したい」という想い。大量生産

ではなく、履き心地や機能性を重視したこだわ

りのものづくりで、新たな未来を切り拓きます。

AMI-TABI(アミタビ)セット
長野　タイコー

1606-01

※アンゴラウールソックスは色の指定は出来ません。
   あらかじめご了承ください。

申込番号 1606-02
アミタビＬサイズ(無地/ブラック)×1
アミタビＬサイズ(無地/ネイビー)×1
アミタビＬサイズ(ボーダー/ブラック)×1
アミタビＬサイズ(ボーダー/スカイブルー)×1
アンゴラウールソックス Ｍサイズ (色はお任せ)×1

素材：
アミタビ：綿、アクリル、ポリエステル、
　　          ナイロン、ポリウレタン
アンゴラウールソックス:ウール、アンゴラ、
　　　　　ナイロン、ポリエステル、ポリウレタン

※サイズについて
   アミタビは、Mサイズ(22～24cm)、Lサイズ(25～27cm) 
   アンゴラウールソックスは、Ｍサイズ(22～25cm）となり
   ます。

アミタビＭサイズ (無地/ブラック)×1
アミタビMサイズ (無地/ネイビー)×1
アミタビMサイズ (ボーダー/ブラック)×1
アミタビM サイズ(ボーダー/レッド)×1
アンゴラウールソックスMサイズ (色はお任せ)×1

申込番号  





申込番号  

　全国区の大会で多数の賞を受賞している「フ

ローリスト桜屋」のオーナーであり、フラワー

デザイナーの桜井さん。「花を贈ることは、想

いを届けること」を意識し、その花のエッセン

スを充分に引き出し、想いを形にしています。

フラワーアレンジメントは、その季節でもっと

も美しい花々を組み合わせてお届けいたします。

季節によって違うフラワーアレンジメントをお

楽しみください。

季節の花のフラワーアレンジメント

上田　フローリスト桜屋

※写真はイメージです。その季節でもっとも美し
　い花々を組み合わせてお届けいたします。
　また、花屋がフラワーアレンジメントのバラン
　スを見ながら制作いたしますので、季節や花材
　によって仕上がりは異なります。あらかじめご
　了承ください。

1102-05

【桜井 慎 略歴】
・JFTDジャパンカップ北関東甲信越代表
　(1998、1999、2000、2003、2006、2007、2008、2009、2010、2011、2012、2013年)

・TVチャンピオン お花屋さん選手権 優勝 (2007年)
・ジャパンカップファイナル (2006年)
・ジャパンカップセミファイナル (2007年)
・フラワードリーム・セミファイナル (2009、2012年)
・フラワードリーム・ジャパンカップファイナル
　 (2010、2013年)
・JFTDグランドチャンピオン選手権出場 (2013年)
・JFTDジャパンカップ優勝 (2017年)

※写真はイメージです。











　ナチュラルフーズでは、地元の猟師さん達から
鹿肉・猪肉を買取り、精肉や加工品などの販売を
行っています。鹿肉・猪肉は信州ジビエ・諏訪地
方では｢鹿食免(カジキメン)｣料理として県の内外
で利用されています。
また、ナチュラルフーズでは加工品の開発を行い、
諏訪大社に伝わる｢鹿食免｣の表示と一部の商品の
ご献上品表示の許可をいただき地域の特産品とし
て定着しています。

　信濃の国ビーフカレーは、長野県産の牛肉や

きのこ、りんごと桃、牛乳など、長野県で作ら

れた食材をたっぷり使用しています。

信濃の国きのこカレーは、２種類のきのこの旨

みと独特の食感を堪能いただけます。長野県産

のワインなどで丁寧に仕上げました。

信州の美味しいカレー詰合せ
セントラルフーズ・ナチュラルフーズ

信濃の国ビーフカレー200ℊ×3
信濃の国きのこカレー200ℊ×4
信州鹿肉カレー200ℊ×2
信州猪肉カレー200ℊ×2　　
長野県産特別栽培米コシヒカリ300ℊ×2

申込番号 1401-01

※アレルゲン：小麦、乳
※メーカーの都合により内容及びパッケージの
　デザインが変更になることがございます。













申込番号  

【ヨーグルト】
万谷ファームから届けられる新鮮な牛乳をマイルドでコクの
あるヨーグルトにしました。ドリンク(飲む)タイプ、ハード
タイプ(食べる)どちらも乳脂肪分が豊富にふくまれておりリッチ
な風味が楽しめます。
【チーズ】
美しい高原の空気の中で、温度管理され熟成された商品は、
ひとつひとつ「こだわり」が宿ります。丁寧に、そして愛情
を込めてつくられた至高の味をお楽しみ下さい。
【バター】
開田高原バターはバター本来の風味を活かしたおいしさでト
ーストはもちろんお料理やお菓子づくりにご利用いただけます。

標高1,100m 霊峰・御嶽山の東山麓に位置する

開田高原。美しい高原の空気と景色、冷涼な気

候にはぐくまれた万谷ファームの体調管理され

た牛から搾乳された牛乳から生まれた開田高原

のバター、チーズ、そしてヨーグルト。ひとつ

ひとつ丁寧に、丹念に造られた至高の味をお楽

しみください。

ヨーグルトとチーズを楽しむセット
開田高原アイスクリーム工房

・開田高原ヨーグルト300ml×2
・ブルーベリーヨーグルト300ml×1
・ジャージーヨーグルト300ml×1
・ドリンクヨーグルト900ml×1
・クリームチーズ125g×1
・カマンベールチーズ110g×1
・加塩バター125g×1

※ヨーグルトの製造の関係から、お届け日の指定は出
　来かねます。あらかじめご了承ください。

※アレルゲン：乳

0406-09













申込番号  

※メーカーの都合により内容及びパッケージの
　デザインが変更になることがございます。

丸髙蔵では、この気候風土の「地の恵」と、

小さな微生物たちによる熟成醗酵の「天の恵」、

じっくりと醗酵させる「時の恵み」、諏訪人の

理詰めで職人気質の「人の恵」を活かした、諏

訪で言う「まて」な（丁寧な）味噌造りに励ん

でまいりました。そして、信州の自然のように、

素朴であたたかく、ほっとするお味噌をつくり

たいと考えています。

丸髙蔵のある信州諏訪は澄んだ空気、きれいな

水、寒暖の差が激しい気候など味噌造りに適し

た風土にあります。丸髙蔵は、1916年(大正5

年)創業の味噌蔵です。当時、清酒「真澄」を醸

造していた十九代伊兵衞の、「子供から大人ま

で、誰にでも美味しく、健康に良い味噌・醤油

を造り、世の益にしたい」との命により、この

地にて醸造を始めました。

丸髙蔵の味噌を楽しむセット

諏訪　丸髙蔵

三陸秋鯖味噌煮「十四割」180g×4
三陸秋鯖味噌煮「信濃路」180g×4
三陸秋鯖水煮塩麹入り 180g×4　
無添加信濃路味噌 300g×2
無添加十四割味噌 300g×2
国産しじみ汁4食×1

3104-16















申込番号  

クラフトジン「香の森」は、クロモジ由来の

華やかさが、澄みきった香りと調和することで、

日本の四季に育まれる豊かで静寂な森を思わせ

ます。また、葉、細枝、太枝・・・クロモジの

それぞれの部位の特徴を活かし、さらに18種の

ボタニカルを組み合わせた重厚感ある味わいで

す。

クラフトジン「香の森」は、日本古来の香木

「クロモジ」（国産）と18種の厳選されたボタ

ニカルを使用。香り立ちにこだわった蒸留法に

より、爽やかなクロモジの香りを楽しめます。

また、中央アルプスの花崗岩に磨かれた、清冽

な伏流水を仕込み水に使用しています。

クラフトジンとドライフルーツ詰合せ

駒ヶ根　養命酒製造

・クラフトジン【香の森】700ml×1
・信州りんごドライフルーツ50g×5

3803-01

※20歳未満の方は酒類の申込みはできません。

※メーカーの都合により内容及びパッケージの
　デザインが変更になることがございます。




